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El medio rural
en la globalizacion

Los dias 26, 27 y 29 de abril tuvo lugar en Benalauria, Mdlaga, el encuentro anual de la Confederacion de Cen-
tros de Desarrollo Rural que forman COCEDER, organismo de dmbito nacional al que pertenece la Asociacion
Guayente. Una de las actividades mds interesantes fue el encuentro de formacién, impartido por el profesor de
la Universidad de Sewilla, Manuel Delgado, en torno al modelo de desarrollo econémico predominante vy sus po-
sibles alternativas para el mundo rural. El profesor Delgado nos ha enviado este interesante articulo que recoge

sus teorias sobre la cuestion.

MANUEL DELGADO CABEZA
UNIVERSIDAD DE SEVILLA

A pesar de que vivimos inmersos en un cambio perma-
nente, interpretado siempre desde la ideologfa domi-
nante como camino hacia el progreso, el medio rural
continda siendo la cenicienta también en este nuevo
escenario disefiado desde las estrategias del capital glo-
bal. Lo constatamos con s6lo mirar lo que estd pasan-
do con su poblacién. La gran mayorfa de los munici-
pios de menos de 5.000 habitantes ha continuado per-
diendo poblacién en los dltimos 25 afios. ;Cuales son
las raices de este deterioro, que no es sélo demogréfico,
sino que es también una degradacién de ecosistemas y
en general del patrimonio histérico, cultural y material
construido y acumulado durante siglos?

Para explicarlo tendrfamos que apuntar al papel que el
medio rural ha venido jugando en el sistema socioeco-
némico vigente: la subordinacién funcional del campo
a las necesidades que se definen desde las ciudades. En
este sistema, el medio rural ha venido siendo un espa-
cio para abastecer al medio urbano de los recursos que
éste necesita para funcionar; energia, alimentos y otros
materiales de los que las dreas metropolitanas se apro-
pian a cambio de unos precios que estdn lejos de refle-
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jar los costes, que con frecuencia ni siquiera son tradu-
cibles en términos monetarios y que en no pocas oca-
siones conllevan para el patrimonio del medio rural
efectos negativos irreversibles. De modo que las prin-
cipales transformaciones, los cambios mds importantes
que han tenido lugar en el medio rural han sido condi-
cionados por necesidades ajenas, se han dado en bene-
ficio de otros territorios.

En los afios 60-70, millones de personas tuvieron que
abandonar sus pueblos. Fueron las necesidades de mano
de obra de los centros industrializados las que desencade-
naron la crisis del medio rural. La mecanizacién-moder-
nizacién del campo es también una necesidad de un pro-
ceso de industrializacién que viene de fuera del medio ru-
ral. El campo se adapta, o, mejor, se subordina a las
necesidades del crecimiento y la acumulacién de capital
de centros ajenos y lejanos al medio rural.

Esto mismo es lo que continta ocurriendo hoy, a mayor
escala e intensidad. La agricultura industrial ha pasado
de utilizar fuentes de aprovisionamiento internas, loca-
les, cercanas y renovables, a necesitar cada vez mas
energfa y materiales no renovables y procedentes del
exterior al sector y del propio medio rural, de modo que
hoy es una actividad inmersa en un intenso proceso
que podrfamos identificar con una triple separacién de
su entorno:
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1. Por un lado se “externalizan” los conocimientos,
alejandose el manejo de los ecosistemas de las condi-
ciones de adaptacién al medio, y convirtiéndose el
agricultor en un autémata que se limita a aplicar una
receta impuesta por intereses fordneos. En este senti-
do puede decirse que el medio rural estd sumergido
cada vez en mayor medida en un proceso de enajena-
cién en el doble sentido del término: pérdida de con-
trol, de dominio sobre lo que se hace, -sobre lo que se
vive y de qué manera se vive-, y a su vez pérdida del
sentido de la realidad, del juicio, del “sentido co-
mun”, hasta tal punto que ese conocimiento que vie-
ne de fuera, ajeno y contrario a las condiciones loca-
les de existencia, se utiliza para interpretar lo que nos
esta pasando.

2. Por otra parte, se separan de lo local tanto las fuen-
tes de aprovisionamiento de la agricultura como los
mercados de destino, ddndose la paradoja de que las
necesidades alimentarias del medio rural se cubren
cada vez mds en mayor medida desde fuera del mis-
mo. Se aleja asi progresivamente la posibilidad de de-
cidir y gestionar sobre la forma y el contenido de lo
que se come. Es lo que desde algunos movimientos
sociales como Via campesina, se viene denunciado co-
mo pérdida de la soberania alimentaria.




3. Se amplifica de manera creciente la ruptura entre la

comunidad rural y la naturaleza, en medio de un inten-
so proceso de mercantilizacién y privatizacién de los re-
cursos naturales, crecientemente subordinados a la 16-
gica de la acumulacién. La agricultura se convierte asf
en un eslabén —el més vulnerable-, de la cadena del ne-
gocio alimentario, gobernado desde las estrategias y los
intereses de los grandes grupos transnacionales.

Esta dltima etapa en la historia del sistema, se llama
globalizacién porque el gran capital es capaz de y ges-
tionar los recursos y los mercados en su beneficio a es-
cala planetaria —global-, de modo que, en el sistema
agroalimentario, sus estrategias implican la elimina-
cién de restricciones para la localizacién, el aprovisio-
namiento, la produccién y la distribucién agroalimen-
taria a escala mundial. De esta manera se inundan los
mercados con alimentos que se dicen “de ninguna par-
te”, aunque desde estas estrategias globales se utilizan

los diferentes territorios, las diferentes comarcas, de la
manera mds “eficiente” desde los intereses del capital
global, optimizdndose el aprovechamiento de las con-
diciones especificas de lo local. En otras palabras, hoy
el capital global es capaz de utilizar cada territorio del
planeta de la manera que m4s le conviene, poniéndose
todos los recursos al servicio de sus necesidades de acu-
mulacién. En este contexto, la actividad agraria “com-
petitiva” se concentra en sélo algunos territorios,
mientras que la mayorfa del campo, queda en fuera de
juego, abandonado. En la Unién Europea, el 80% de la
produccién agraria se concentra en el 20 de la superfi-
cie agraria ttil; el resto del campo queda al margen, ex-
cluido de los circuitos econémicos.

El resto de las actividades también se concentra espa-
cialmente, y es en las ciudades donde se localiza la ma-
yoria de ellas. Las dreas urbanas son, cada vez mads,
frente al medio rural, sinénimo de poder, con una cre-
ciente capacidad para apropiarse del valor monetario
generado en las cadenas productivas en las que lo rural
participa en condiciones de marginalidad, quedando
ahora el medio rural como un decorado o escenario
vendido como recurso turfstico para el disfrute de los
urbanitas. Lo que se vende es en parte, ademds de la na-
turaleza, lo que antes eran elementos vivos de las cul-
turas locales, y que hoy se mantienen como reliquias
que pierden su sentido original cuando pasan a ser go-
bernadas desde la l6gica mercantil.

Todo esto nos podria llevar a pensar que la ciudad, lo
urbano debe ser el modelo de referencia. De hecho, se
intenta que lo sea, y se consigue en gran medida. Lo ur-
bano se asocia con “lo adelantado”, mientras que, des-
de la cultura asociada a la civilizacién industrial, lo ru-
ral se identifica con “lo atrasado”. Desde la ciudad se
mira al medio rural con un cierto complejo de superio-
ridad y no pocas veces se consigue que en el propio me-
dio rural se asuma un cierto complejo de inferioridad.
En este contexto, lo ideal se supone que es que el cam-
po, el medio rural, se parezca cada vez m4s a la ciudad.
Que el medio rural llegue a convertirse en ciudad. Ur-
banicemos el medio rural. Porque pareceria también
que el futuro es de lo urbano; son las ciudades las que
tienen futuro.

Sin embargo, como “todo lo que se ve es otra cosa”, co-
mo reza el verso de Fernando Pessoa, o, dicho de otra
manera, nada es lo que parece, no sélo el futuro no es
de las ciudades, sino que puede decirse que en gran me-
dida las ciudades que estamos construyendo no tienen
futuro. Por muchas razones que resultan cada vez mas
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evidentes:

- su caracter crecientemente excluyente. Guiadas en su
funcionamiento por el principio de “competitividad”,
cada vez m4s gente queda marginada. Expulsa a los ele-
mentos que no le sirven al capital para su revaloriza-
cién. La légica de las dreas urbanas depende cada vez
mas de las estrategias del capital global.

- planificar lo urbano es, cada vez en mayor medida, fo-
mentar oportunidades de negocio para unos pocos, y
no satisfacer las necesidades de la mayorfa. La ciudad
se gestiona como una empresa, con el objetivo de que
algunos saquen de ella el maximo beneficio, y no para
que la gente pueda encontrar en ella el goce de la vida.
La ciudad es una mercancia en si misma que tiene que
venderse al mejor postor.

- puede decirse que en la ciudad la vida va perdiendo
espacios para su desenvolvimiento. En este sentido se
habla de ciudad desaparecida, donde todo es transito,
ir de la casa al trabajo, a los lugares de ocio, a los hi-
permercados. No hay lugar para la relacién, para la
convivencia, para la tranquilidad interior. La ciudad se
deshumaniza.

- su crecimiento descontrolado carece de conciencia
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de los limites, consumiendo su expansién ilimitada ca-
da vez mds espacio y devorando mds recursos. Para po-
der funcionar, necesita poner a su disposicién cantida-
des crecientes de energia y materiales que hay que tra-
er de otros espacios, en gran medida rurales. Eso es lo
que expresa el calculo de un indicador llamado huella
ecolégica, que nos dice, por ejemplo, que el drea me-
tropolitana de Sevilla, requiere poner a su disposicién
recursos, energfa y materiales equivalentes a un espacio
alrededor de 60 veces su propio tamafio. Para que el
area metropolitana de Sevilla pueda funcionar necesi-
ta disponer de un territorio equivalente en tamafio a
Andalucfa. Con este indicador podemos sacar dos con-
clusiones muy importantes. Por una parte, el modelo
urbano vigente es claramente insostenible, aunque hoy
se venda la etiqueta de la sostenibilidad incluso para
justificar muchos de los desmanes urbanisticos. Por
otra, no podemos pensar en generalizar este modelo,
porque no quedarfan espacios para abastecer a las ciu-
dades de materiales y energfa.

Por estas razones, entre otras, las ciudades que hoy
construimos no tienen futuro, aunque esto no nos lo
diga el enfoque y los andlisis que salen de la economia




al uso, que nos ocultan el deterioro ecolégico y social,
reduciendo todos los resultados de los procesos econé-
micos a la aparicién de valores monetarios. De modo
que el medio urbano no puede ser hoy un modelo de re-
ferencia, o en todo caso si lo fuera serfa para decirnos
lo que no hay que hacer. En todo caso, més que urba-
nizar el medio rural, habrfa que ruralizar el medio ur-
bano, en el sentido de introducir en la ciudad usos y 16-
gicas propias del medio rural y devolver al espacio una
“escala humana”.

Y si la ciudad no es el modelo de referencia ;jcudl es?
(cémo construimos el futuro del medio rural?,;a partir
de qué?,;apoyandonos en qué?

Un buen punto de partida podria ser la idea de que, tal
como funcionan las cosas en el mundo en el que vivi-
mos, nadie desde fuera va a venir a salvarnos. Es mas,
lo que se llama “ayuda” al medio rural es la mayoria de
las veces una intensificacién de la economia rural a fa-
vor de las necesidades metropolitanas, de modo que
muchos de los proyectos disefiados para las 4reas rura-
les vienen a acentuar el cardcter subalterno y depen-
diente de las mismas. Si queremos construir el futuro a
nuestro favor lo tenemos que construir a partir de lo
que tenemos, que No es Poco: un patrimonio natural,
pero también un patrimonio social y cultural que es el
legado de nuestros mayores. Un legado que se ha ela-
borado en un proceso histérico muy largo, con muchos
costes, con muchas dificultades en medio de las cuales
se han consolidado valores y formas de entender las re-
laciones entre la gente y con el medio natural que tie-
nen hoy un enorme potencial liberador. Es un legado
con especificidades locales muy claras, y con muchos
ingredientes ;Cudles? Podemos referirnos brevemente
a algunos que podrian considerarse denominadores co-
munes.

Por ejemplo, en el medio rural siempre se tuvo un am-
plio y profundo sentido de los limites. Y eso llevaba a
aceptar la idea de que no todo es posible, porque habfa
que tener en cuenta los condicionantes que imponfa el
entorno. No es que la naturaleza formara parte de nues-
tro entorno; la idea de la que se partia era nosotros for-
mamos parte de la naturaleza, y no podiamos organizar
nuestra vida a espaldas de ella. Con estas premisas se
construfa la vivienda en el medio rural, utilizando ma-
teriales autéctonos que a la vez que imponfan dimen-
siones y condiciones “humanas” a lo construido, lo in-
tegraban en el paisaje, realzando su belleza. Hoy le he-
mos dado la vuelta a estas creencias, y también al

medio rural ha llegado el urbanismo despilfarrador, de-
pendiente de la importacién de materiales y modelos
“universales”, que deteriora y afea el entorno en el que
se localiza.

Las actividades que se sitdan en el medio rural, en es-
pecial la agricultura, estdn también hoy imbuidas de
esta idea de posibilidades de crecimiento ilimitado,
hasta tal punto que la tecnologfa que se utiliza trata so-
bre todo de manipular para alejar los limites que impo-
ne la naturaleza a los procesos econémicos. Llegando
hasta la “fabricacién” de variedades agricolas “de dise-
fio”. Asi, en la “fabrica de hortalizas” almeriense se es-
tan disefiando, por parte de grandes compafifas trans-
nacionales, los grandes beneficiarios del negocio ali-
mentario, los llamados “medicalimentos”, hortalizas
que contendran ingredientes medicinales que les pro-
porcionardn propiedades curativas a las verduras. Tam-
bién se disefian tomates en forma de pepino, para po-
der ser cortados en rodajas con mayor “eficiencia” en
las hamburgueserias. Se violan las leyes de la naturale-
za, no en beneficio de la gente, sino en busca de agran-
dar las posiciones de poder de los agentes que gobier-

nan estos procesos.
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Al hombre unidimensional que hemos creado, que to-
do lo mide con la vara de medir del dinero, se le olvida
también que no podemos saberlo todo, y que por tanto
no todo lo podemos controlar. Y que ademis, los efec-
tos de gran parte de nuestras actuaciones son en gran
medida irreversibles. No admiten marcha atrés. Por
eso, hay cosas que no se pueden tocar, y habrfa que ser
mas prudentes y precavidos, como lo eran las culturas
locales en el medio rural. En este sentido, tal vez la ca-
racteristica mas definitoria del hombre “moderno”, en
gran medida identificado con el urbanitas, es que no sa-
be dénde estd, que no es consciente del mundo en el
que vive.

Nuestros mayores, que fueron mds conscientes de los
condicionantes que imponia el entorno, también nos
ensefiaron un sentido de la proximidad, de la necesidad
de utilizar los recursos propios para cubrir nuestras ne-
cesidades, poniendo en juego lo que tenfan a su alcan-
ce. Hasta procurar, imitando el comportamiento de la
naturaleza, que los ciclos pudieran cerrarse, convirtien-
do los residuos en recursos. Se “buscaban la vida” apro-
vechando todas las potencialidades que les proporcio-
naba el territorio. Hoy esto se traducirfa en procurar el
establecimiento de actividades econémicas y sociales
que abarquen la mayor parte de los sectores econémi-
cos necesarios para permitir el acceso a los medios de
vida, es decir. Utilizar los recursos y el conocimiento
local vinculado a los sistemas tradicionales de gestién
de los recursos naturales para satisfacer las necesidades
de la poblacién local. Este comportamiento nos lleva-
ria a utilizar una unidad espacial, que podria ser la co-
marca, para tratar de conseguir el uso y la integracién
de sus recursos encaminados a satisfacer muchas de las
necesidades de su poblacién. De ello se derivarfa no s6-
lo una economfa mds sostenible, sino una menor de-
pendencia y mayor autonomia. En términos alimenta-
rios, significarfa que la poblacién fuera capaz de definir
y decidir, en la direccién de lo que algunos han llama-
do soberanfa alimentaria. Ahora compramos los ali-
mentos venidos de grandes distancias, mientras nues-
tros campos estan abandonados; alimentos que en lugar
de tener como objetivo cubrir nuestras necesidades ali-
mentarias se han convertido en mercancfas al servicio
de la acumulacién de capital y de la expansién de las
grandes corporaciones que gobiernan el sector agroali-
mentario.

Otra de las cosas que nos transmitieron con todas sus
fuerzas es que no es bueno doblegarse ante el poder del
dinero. Porque ellos sabfan que la l6gica con la que fun-

10 guayente

ciona el poder del dinero va en contra nuestra. Y qué
razén tenfan, como cada vez se hace mas evidente, aun-
que intenten escondéroslo. La légica del dinero estd
construida para la acumulacién y no para la vida. Es
mas, la acumulacién es contraria a la vida. Hoy la acu-
mulacién de capital, para imponer sus reglas se lleva
por delante lo que haga falta. Incluido el medio rural.
De modo que todo lo que sea ceder, poner a disposicién
del capital global el acceso a los recursos locales, va en
esa direccién. Podfamos utilizar muchos ejemplos para
ilustrar lo que acabamos de decir. Tomemos el de la im-
plantacién, en una cabecera de comarca, de un gran hi-
permercado o centro comercial. En principio, desde el
sistema, y desde las voces con m4s resonancia en la co-
marca, se nos presentard la localizacién de ese negocio
como un negocio beneficioso para todos. Se predicardn
el volumen de inversién que supondré la llegada de la
gran empresa, los empleos que se crearan y en definiti-
va se tratard de difundir la imagen de que es el progre-
so lo que llega a la comarca. Cuando empecemos a dar-
nos cuenta de los resultados para la vida de la gente de
la implantacién de ese gran negocio, veremos que esta-
mos en las antipodas de lo que se nos habfa vendido. El
gran centro comercial llevard a la ruina a muchos de los
pequefios comercios de la comarca, desapareciendo
bastantes mds empleos que los creé el nuevo gran ne-
gocio. Pero también se verdn perjudicadas muchas de
las actividades productivas que se desarrollaban a esca-
la local, porque el aprovisionamiento lo hace el gran
centro comercial abasteciéndose de los productos que
normalmente le venfan suministrando sus proveedores
habituales, que trabajan con un volumen de negocios y
con un tipo de productos lejos del alcance de los pro-
ductores de la comarca. De modo que el saldo final vie-
ne a ser enormemente perjudicial para los habitantes
de la zona.

Como vemos, para invertir las tendencias tenemos que
apoyarnos en nosotros mismos, de modo que en gran
medida se trata de desandar lo andado por un camino
que en realidad nos lleva, en palabras de José Luis Sam-
pedro, a un progreso retrégrado, gobernado desde una
economfia que persigue intereses contrarios a los de la
mayoria, en lugar de estar al servicio del mantenimien-

to y el enriquecimiento de la vida de la gente.




De c6cteles por Turin

Jose Luis Samitier, profesor de la Escuela de Hosteleria de Guayente,

y segundo clasificado Senior en el Campeonato Internacional Bacardi-Martini Grand Prix 2007,

nos relata la experiencia vivida en este concurso de cocteleria.

El pasado dfa 17 de Junio se celebré en Turin (Italia) la final
internacional del Campeonato de Coctelerfa Bacardi-Martini
Grand Prix 2007. Un servidor tuvo la suerte de representar a Espafia
en esta final ya que en el pasado mes de abril habfa ganado la final
nacional del campeonato, celebrada en el maravilloso cortijo que
Bacardi posee en la ciudad de M4laga.

Nuestra estancia en Turfn fue de tres dfas, la atencién por parte del
grupo italiano fue excelente, asi como la organizacién del evento.
Nos alojaron en un céntrico hotel de la ciudad, esa primera noche
tuvimos una cena de presentacién del concurso. Al dfa siguiente, se
celebro la competicién en un precioso espacio de ocio, supongo que
alquilado por Bacardi para este evento.

Tres fueron las categorfas que participaban: la categorfa Talent
(menores de 30 afios), en la que por Espafia nos representaba un
chico majisimo de Mélaga, mi buen amigo David Camacho, la
categorfa Senior (mayores de 30 afios), en la que participaba yo, y la
categorfa de coctelerfa acrobdtica, en la que por Espafia participaba
un barman de Tenerife llamado Eduardo Alonso que es un auténtico
figura. Los tres representantes espafioles realizamos nuestra
actuacion en las diferentes categorfas entre unos 40 participantes
mds procedentes de diferentes puntos del planeta: Brasil. Perd,
Ucrania, Irlanda, Italia, Grecia, Singapur, China......en fin, todo un
mundo de culturas y habitos diferentes. Eso fue lo mds espectacular,
poder ver como cada pafs tiene su manera de trabajar la coctelerfa y
las formas tan variadas de hacerlo.

Los espafioles salimos contentos de cémo habfamos realizado
nuestro céctel, y con eso ya nos dabamos por satisfechos en esta
aventura, ahora ya dependia de un jurado degustador la evaluacién
de nuestro trabajo, deseando siempre que lo hiciera lo més alto
posible. Habfa que tener paciencia y esperar al dfa siguiente.

La anécdota del concurso fue que tenfamos que hacer la
presentacién de nuestro cictel en inglés, idioma que ninguno
domingbamos, asf que no qued més remedio que hacer horas extras
para aprenderse de memoria toda la introduccién en inglés! A pesar
de los nervios fue todo un éxito, je, je, je....

El dfa 18 nos dieron la mafiana libre para visitar la ciudad, y por la
tarde nos recogieron en el hotel para trasladarnos a unos 20 Km. de
Turin para visitar la fébrica de Martini. Tienen un fantastico
complejo, con una gran bodega donde tuvo lugar la cena de

despedida y la entrega de premios, en la que los espafioles

José Luis haciendo gala de sus habilidades

destacamos a un gran nivel: Eduardo Alonso resulté primero en su
categorfa y yo mismo fui segundo en Senior.

Los concursos son siempre un poco injustos ya que todos los
participantes trabajan de maravilla y elaboran fantasticos cécteles, el
quedar en uno o en otro puesto es cuestién de que guste mas o
menos a un jurado porque, como dicen los que saben, no hay un
céetel malo, sélo me gusta mas o me gusta menos.

El céctel con el que consegui el subcampeonato se llama ERISTOFF
FASHION vy esta compuesto por zumo de pifia, zumo
cranberry&blackcurrant, jarabe de fresa, vodka Eristoff red y ron
Bacardi razz, jbien fresquito!

En fin, esta es mds o menos la crénica de un viaje que todos

esperamos no tardar en repetir.
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I Crntiiie

PANADERIA GAIRIN CASASNOVAS, S.L.

Teléfono 974 552 146 - Fax 974 553 209
Edificio Ribagorza, Local 10 - 22440 BENASQUE (Huesca)

Casa Lacreu

Hostal

Restauvane
Bav

Pza. Mayor, s/n. - 22468 SAHUN - (Huesca)
Tel. y Fax 974 551 335 - Tel. 974 551 233

Comercial

[\ DHDES

C/. Boltaha (zona Industrial)
22300 BARBASTRO (Huesca)

Frutas

ARNAL

Plaza, s/n. - Teléfono 974 540 991
BESIANS

Hotel**

- ERISTE

Hostal TRES PICOS ols. 074 651 514
Tel. 974 551 305 974 551 632

22469 ERISTE (Huesca) - Valle de Benasque

Bar - Restaurante

Edificio ASTER
Tel. 974 552 045
CERLER (Huesca)

Elne Dra, Pen., 5. L.

Productos de Limpieza - Drogueria y Perfumeria

M wa

Calle Boltafia, Naves Industriales
Tel. 974 311 988 - Fax 974 313 772
22300BARBASTRO

Cadena Naaonal de Distribucién

Traslados desde el Hospital Comarcal de Barbastro y Huesca.
Residencias de la Tercera Edad - Servicios particulares y
concertados con las Compaiifas Aseguradoras

Julién Garcia Rodriguez. Mévil 629 434 749

FONZ: C/. Lanuza, 1 - Teléfono 974 412 401
GRAUS: Avda. Valle de Arén, 7 (bajos). Teléfono 974 546 282

CONSTRUCCIONES LOSTE, S.L.

Graus (Huesca)

URBANIZACION ROCA SOL

Venta de apartamentos
de 2 y 3 habitaciones.
EL RUN (Valle de Benasque)

Informacion y venta:

974 540 934
654 397 726
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ASOCIACION

Viajes y encuentros

CONCHI ARTERO

Un trimestre nuevo e imaginamos que seguiréis nuestras
actividades a través de la Prensa o de la pagina web. Mu-
chas cosas han pasado en Guayente pero aqui vamos a
destacar lo més interesante de cardcter sociocultural. El
13 de abril, tuvo lugar una nueva edicién de los encuen-
tros literarios que se vienen celebrando desde el pasado
afio en el Hotel Plaza de Castején de Sos donde los asis-
tentes disfrutaron de una distendida tertulia con los au-
tores aragoneses Daniel Gascon y Oscar Sipén .

Los dfas 26, 27 y 29 de abril tuvo lugar en Benalaurfa (Ma-
laga) el encuentro anual de los Centros de Desarrollo Ru-
ral que forman la coordinadora COCEDER, Guayente es
uno de ellos. Se celebrd la reunién de la Junta Directiva,
la Asamblea General Anual y un encuentro de formacién
sobre otra visién econémica impartido por el profesor de
la Universidad de Sevilla, Manuel Delgado. Lola Aven-
tin y Conchi Artero fueron en representacién de la Junta
y a pesar de lo largo del viaje, vali6 la pena. Es muy agra-
dable volver a ver a personas que como nosotros/as se han
empefiado en hacer del entorno rural un lugar vivo y ha-
bitable, para lo que emplean muchas energias y de forma
muy creativa. Siempre sacamos nuevas ideas y contactos
de estos encuentros, como podéis ver en el primer articu-
lo de esta revista. También nos enteramos de cémo van
todos los proyectos, de cudl es el momento en que nos
movemos a nivel general y qué nuevos modelos se van
ofreciendo para hacer frente a las dificultades. Esta vez
hemos hablado jcémo no? de turismo rural, algo que no-
sotros tenemos muy asumido pero que no es tan facil en
otros entornos rurales.

Pero como siempre, lo mas importante lo aprendes en el
terreno practico. Nos alojamos en cuidadas casas de turis-
mo rural, en un pueblecito tan escarpado que no permite
el acceso de los vehiculos, solamente los caballos estdn ata-
dos a la puerta de alguna casa, como en las peliculas de oes-
te. Las comidas las hacfamos en un antiguo molino de
aceite, que funciona cémo restaurante, pero también han
podido rehabilitar otro molino que estuvo en uso hasta ha-
ce relativamente poco tiempo. En Benalaurfa también
han puesto en marcha una tienda de productos artesana-
les y un taller de plantas y flor seca. Ademds funciona una
pequefia fabrica de conserva a partir de productos locales,
entre ellos nos sorprendieron las castafias, con las que ha-
cen diferentes dulces que pudimos degustar.
El 31 de Mayo tuvimos la Asamblea General, estuvimos
poquitos y la verdad es que os echamos de menos para po-
der compartir el afio trascurrido de una manera més perso-
nal, pero los que estuvimos hablamos mucho y comparti-
mos una estupenda cena que nos prepararon los alum-
nos/as de la Escuela. La memoria anual podéis consultarla
en Internet o pedirnosla.

Los dfas 15 y 16 de junio se celebraron en Castején de Sos
las Jornadas culturales Guayente-Plaza, con tertulias lite-
rarias, proyeccién de cortometraje, cata de vinos y recita-
les de mdsica y poesfa. En esta revista publicamos un arti-
culo més extenso sobre el tema.

La novedad de este afio, a nivel cultural, es que desapare-
cen la semana de estudios tal y como la conocemos. Las ac-
tividades se repartiran en dos fines de semana: en julio
inauguraremos Guayente Itinera que se hard cada afio en un
pueblo distinto y en agosto Guayente EnCasa que man-
tendrd en el Santuario los actos m4s tradicionales.
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ESCUELA DE HOSTELERIA

Afio de premios

ANCHEL UCHE

Terminado el curso la promocién 26 de nuestros
alumnos ya estd participando en el amplio sector
hostelero de nuestro entorno més cercano y también m4s
lejano. Los jovenes finalistas buscan su primer trabajo
mientras otros aumentan su bagaje durante el varano
antes de continuar estudios en otros sitios. Una nueva
hornada de cocineros y camareros esta lista. El trabajo en
la escuela de hosteleria Guayente, durante este curso, no
se ha diferenciado del que hemos realizado cualquier otro
curso. No quiero hacer valoraciones, simplemente
plasmo los hechos. Este curso 26 ha sido un afio de
premios, de recoger lo sembrado durante el curso y
durante muchos afios.

Como en otras ocasiones nuestros alumnos y profesores
han participado en diversos concursos y certdmenes. Es
un elemento muy motivador y procuramos participar en
todos aquellos que nuestro trabajo diario de escuela nos
permite. Este afio nuestra labor ha sido reconocida con
varios galardones locales, nacionales e internacionales.
En cocina nuestros alumnos Valentin Trell (de Graus) y
Roberto Velasquez (de México) se han impuesto en el
encuentro de escuelas de hosteleria de Aragdn.
Obtuvieron el primer premio presentado un aperitivo
denominado “Rollito de gamba con mejillones y
crujiente de sésamo” y un plato a base de pescado y
verduras. Los ingredientes para este segundo plato los
desconocian y tuvieron que crear el plato en el
momento del concurso con lo que se encontraron en la
cocina.

La palma de participacién y de premios se la ha llevado
este curso la especialidad de servicios. Nuestros alumnos
se han presentado en varios foros, Zaragoza, Barbastro,
Benasque, en diversos concursos y campeonatos
autondmicos.
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En Zaragoza se presentaron al campeonato de Aragén de

la Asociacién de Barmans de Aragén, Eva Pérez (de
Alfaro) gano en su categorfa. En Barbastro, en un
concurso organizado por la Asociacién de Barmans de
Aragén, Teresa Sanz (de Zaragoza) fue la segunda y
Miriam Faro (de Graus) la tercera.

En Benasque, en el campeonato de Aragén de Bacardi,
Teresa Sdenz fue la primera en la categorfa “Talent” y
José Luis Samitier (profesor de la escuela) quedé
campedn de Aragén en la categorfa “senior”. Después de
proclamarse campeén de Aragén, José Luis alcanzé el
Campeonato de Espafia en Mélaga y ha sido proclamado
subcampedén del mundo de cocteleria cldsica en Turin.
Desde estas lineas aprovechamos para felicitar
calurosamente a todos ellos.

Quien ha escrito estas lineas durante estos afios
aprovecha la ocasién para despedirse de vosotros. La vida
me lleva a otros sitios, a otras misiones. Dejo Guayente y
la direccién de la Escuela de Hostelerfa y quiero
aprovechar la ocasién para agradecer a todos los que
habéis apoyado a nuestro centro en estos afios y
especialmente a quienes habéis apoyado mi gestion.

Gracias de corazén a todos.
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COLECCIONABLE EN PATUES

Engouimia a la CVall de Beuds

Der José _Autonio Sauna

La engoutmia ye La branca de la onomastica que estudie els nows que se pose als

productos comencials i tamé a les empreses, Les nagous -a vegades extremadament

compllicades u curioses- que leven a triar una derominacion i ko una altra.

La verdat ye que Q iSto pais nuestro Rem pasau en
pocs aus d'unes coordenades socioeConomiques
dowminades pen el secton del bestiar i d'wa agricultuna
wmeS be de subsisténcia a un Creixement molt font del
secton tunistico, lo que ha compontau fa creacion de
diversos establliments (bars, campins, eStaunouts,
Rotels, cases de tunismo nural...) que, wmanerna de
douar-se a comeixer i estan identifjicats de gowma
adequada adrinto d'un moéw prou Competitiu, Reven
d'amenisten un wom, UnQL Refyerénlia, una manca. [ qué
willon que wn now de puesto (uw topduimo) ta brindan
xa patina d'autenticidat, apanetment tan precisa enta
qualquér actividat que encomence.

En ista biwia, la topouimia d'indole preromona Se Ve
wolt aprecioda a fa Rora d'incorporan-se a ¢'ambito
tunistico, talmeute pen el candcten wistenioso que le ye
consustancial, ya que lo menos ta la mayon part de la
sociedat nesulte complletament desconeixeda quanto a

Lonigen i al siguifricau. Coma exempllos d'ista cllase

pueden citar-se els de dotel Aragiiebls (Bends),
Camping Cluise (Bends), Deportes [xeya (Cerdlz),
Homo Femuie (Vilanova) u Hostal Sositana
(Castilld) y altrestauts que Se uS w'oCuMRO.

Pero tabe la toponimia de procedéucia batina i sall
bew 0soVent per aci, de manéna que Ban Restauraute
Awpriv (Cenlle), Restaunante Chiiella (Cenlle),
Pub Cregiieia (Bends), Edigyicio Lavent (Cendls),
Apanthotel Linsoles (Grist), Restauraute
Rabaltueras (Vibanova) u Pub Ral (Castilld)
foumen pant del paisage notulau dels wuestros
Wugars.

Aixi ye que hu, a ua Vall de Beuds marcada ya ex
buena wesura per el secton del turismo, fa bisqueda
deliberada de lo -mes u menos pretenedament- Qentino
juto a la necesidat cllara d'wa identifjicacion que
auibe a estan uka especie de Sinyal de regeréncia fon
que els noms autoctous tienquen bueneS perspectives

d'apllicacion engouimico.
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&l porteno del bundell,

Traducido por bas Douisas de CVillawova

No yeba a aquell Hugd un ofise pid bisto y pid pagau
que el de sé ponteno del burdell... Peno... dqué podeba
fé aquell ome? Mai eba aprenen a lechi wi 0 escriure y
o tewiba cap wés de fayena i sabeba e un altra
cosa. Aquell yera el suyo puesto perque St pai eba Seu
porteno d'ixe bundell antes qu'ell, y autes qu'ell el pai
del suyo pai. A lo Hango de wmoltos aus, el burdell
eba pasau de pais a fillos y la porteria tamé.

U dia L'amo que yena ya wol bieblo se ba woni y un
chobe mol emprenedd se ba & cargo del bundell. €L
chobe ba detenmind de modennisd el negosio. Ba apaid
els cuartos y dispués ba guitd ol personal ta doua-les
niebas imstuuesious. Al portero le ba di:

—D'ast enta deban, amés de estd a la porteria, wme
peporand un ingorme cada semana. Awotard totas las
pareblas que biengan cada dia. A uwa de cada sine,
les demanand Si estdn coutens, Si Row Sew bew atendets Yy
qué les parese que caliia cambid. Una begada pen
semaua we presentard L'igromme dan els comentanis que le
parescau de ragon. L'ome ba encomensa a tremold. Mai
U'eba foltau predisposision ta treballd, pero...

—Me sania wolto goi podé fé Lo que usté me mana,
pero... (Jo no se Lechi ni escriune.

—Sit que Ru sieto, ba di L'amo, pero wo puesco pagd a
wma alta persona ta que £0Qa ista fayend wi tGpot
puesco eSperd a que usté aprenga a echi y a escriute,
Qixt que...

—Pero i, no we puede foté afona. e treballau en
aixd tota la bida y tamé wi pai 4 el pai del wio pai.
No't ba dixd acaba.
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—Mire, yo Ru comprengo, pero wo puesco fé res pen
uste. Le douanem una indemuisasion que le permita biure
hasta que pueda trobd un altro treball y... 1Que
tienga mobta suentel

f dito aixd se ba chend 4 se'w ba and. Lome ba senti
que el mon le cayeba ensima. Mai eba pensou que
podeba thoba-Se en una Situasion coma ixa. Ba auibd
Q Casa siuse tie fayena pen privena begada a la
suya bida. 6Qué podeba 8?2 Se'n ba anrecordd de
que al burdell cuan se trencaba bell Ulit u
sestroixaba bella pata de Uawani el Los aparaba
dan unas tachas y un wontieblo. FBa pensd que ixa
poria estd uwa wmanera de gawa-se la bida y que
entiestianto le saliia wn empllego. Ba bused per tota
la casa els trastes ta treballd y wo ba trobd que
uas tackas nobillados y wos tenasos estroixadas.
Teniba que comprd wna caixa don trastes ta treballa y
t'aixd le anion falta un buew pico dels dinés que
0'eban dowau. Ewcara wo eba auibau a la esquina de
la cosa que ya Se ba eutendt de que no yeba cap de
gaueria ab suyo Luga y que tiwia que & un biacke de
dos dios de mula fosta el Lugd mes serca ta comprd.
“Tgual e tiene” —ba peusd y ba empenre ba mancha.
Cuan ba towd, portaba una caixa pllena de trastes.
No eba acabau de descorda-se las botas cuan ban
gnitd a la puenta de casa. (era el suyo besino.
—Beuiba a demaua-le si wo tiwia un mantiello ta dixo-
me.

—TFKiengo de compra-ne wo, pero §'empllego ta
treballd... Coma ana estigo sinse treball...

—Le i tomania demd maitino ben prouto.

—FBuexo.

En U'altro del maitino, tal com eban quedau, el besino
ba twed a ba puerta.

—Mire, encana empllego el mantiello, Spen qué no

we'l bene?

—No, yo Vempllego ta treballd y amés la fameria

estd a dos dias de wula.

—Foden {6 un trato —ba di eb besino. (Jo le pagaré
els dos dias de aud y els dos de towd, 4 el preu del
mantiello. Coma usté estd sinse treball... SQué le'n
panese?

[xe trato le donaba treball ta cuatre dias, aixi que ba
aseptd. AL tond del biachke un altro besino le estaba
eSperan adebdun de la puerta de casa.

—Blen dia, besino. SUsté le ba bewre un wantiello a
U'amigo wuestro?

—St

—de d'amenisté uns trastes ta treballd. Estigo
disposau a paga-le cuatre dias de biacke y una
propina per cada wo dels trostes que me gan alta.
(Jo wo tiengo temps d'and a comprd.

€l que eba seu portero ba ubni la caixa dels thastes y
el besino se ba tid unas pinsas, un destowilladsd, un
mantiello y un puntero. Le ba pagd y se'w ba and. “No
tots teuim temps t'and a comprd”, Se diba ente ell
wismo. Si aixd yera bendat wolta chen empllegaria que
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ebl tese biackes ta ponta-les trastes. A Valtra
begada ba desidi que empllegaria una pant dels dinés
de la indemnisasion ta portd més tastes dels que eba
bexeu. A ponia estalbid temps en biockes. Hu baw
e come pel Llugd y woltos besins ban detenmind de
dixa de biacka ta comprd. Una begada per semana el
que ana tena bewedd de trastes ta treballd feba un
biacke al luga del costau y portaba els encargos
que le feban ebs suyos clients. Fa pensd que si
trobaba uw puesto anque posa las ainas ponia
estalbiose més biackes y ganania wes dinés.Ba
auendd un pati. Dispués ba fé wés guan la extrada
del local y més ta debdn ba posd un escapanate ta
que Se bedesen tots els trastes que tewiba. Aixd se ba
aund combertin en la primena famenia del Lugd.

Tots estaban coutens 4 le anaban a comprd. (Ja no
teniba que biockd perque Lo fanreria del Lugd besino
le wimbiaba lo que le demanaba: yera un buew client.
Foe a poe tots els compradds debs Hugarons de la
comanca Se estimaban wés bine a comprd a la suya
paweria 4 aixd s'estalbiaban dos dias de comino. Un
dia amés se le ba ocunt que el Suwyo amigo el faneno
poria gabnica ta ell las cabesas dels mantiells, y
tamé las tenasas, los pinsas y els puntés, los tackas
y els touills. ..

Eu deu aus aquell ome, a puto de treballd y de sé
senbisial, se ba converti en un willonani fabricaut de
thastes ta theballd y ba acabd sew 'empresani més
poderoso de tota la comarca.

Tan nico yera que wn dia ba fé donasion de una
escuela al suyo Lugd ta que, amés de apenre a blechi
U Q escriune, amostiasen els ofises més prdcticos de
la época. L'alealde y el secretari baw fé uka fiesta y
un Sopd de omenache tal undadé. Als postres,
Ualealde le ba entregd los cllaus de la bila y el
secretani el ba abrasa y Le ba di:

—Dan gran ongullo y guatitut le demanam que wos
conseda L'onor de posd la suwya fima a la pimena
pllaua.

—L'onon senia ta yo —ba di L'ome. Peuso que wo yeria
1eS que me fyeSe tauto goi Coma fimd OSti, pero Yo no
sé

Uechi ni escritne.

—bUste? —ba di el secnetani, que o e Ru credeba.
SUste o sabe Mechi ui eseriune? SUste ba e un
impeni emplesanial sinse sobne Lechi ui escrine?
—Me quedo paran. Me demano qué haia feto si ese
sabe lechi y escriune.

—{Jo le hu puesco respoute. Ba di L'ome dan tota la
calua.

—ISi ese sabeu blechi y escriune... ara seria el
ponteno del bundell!
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CENTRO EL REMOS

Seguimos trabajando

HECTOR RODRIGUEZ

El Centro El Remés continda un afio mds inmerso en
un proyecto lleno de ilusién por parte de todas las per-
sonas que estan implicadas en él y afrontando nuevos
retos, haciendo que gracias al esfuerzo de todos, su
consolidacién y reconocimiento sea un hecho.

En estos momentos El Remés atiende a 19 usuarios
en el Centro m4s el seguimiento y formacién de
otras 10 personas procedentes de toda la Comarca de
la Ribagorza, todos ellos con diferentes tipos y grados
de discapacidad, continuando asi con el afin de
atender a todas estas personas con perfiles de disca-

pacidad muy heterogéneos en el entorno rural para
fijar asf la poblacién en la comarca, evitando que las
personas con discapacidad y sus familias tengan que
trasladarse en busca de recursos especializados.

Los usuarios que integran el Centro Ocupacional
contindan con las actividades de terapia ocupacio-
nal y su formacién laboral, siendo novedad en este
momento una actividad que se ofrece para todos
ellos que es la elaboracién de jabén artesanal a base
de leche de burra, proyecto enmarcado en una ini-
ciativa europea en donde, actualmente, estamos en
el proceso de adaptacién de los puestos de trabajo,
para que cada uno de ellos, dependiendo de sus limi-
taciones, desarrolle una determinada actividad.

Probando la nueva mdquina del jabén
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Aurelio Garcia visitando las obras de la residencia con las autoridades asistentes.

El Centro Especial de Empleo, que en estos momen-
tos cuenta con 5 usuarios, sigue fomentando la inte-
gracién laboral de personas con discapacidad pero
con capacidad laboral, acercandose lo m4s posible a
la realidad laboral del valle de alta montafia donde
estd situado el centro.

En la temporada primavera-verano sus actividades
se centran en tareas de produccién y manteni-
miento en Jardinerfa Valle de Benasque S.L., enti-
dad que gracias a la confianza de todos los habitan-
tes del valle hace que su funcionamiento sea via-

ble.

El Remés-Garden, como cada temporada, al co-
mienzo de la primavera abre sus puertas, y como ca-
da afio presenta nuevas novedades de productos a la
venta asf como un desarrollo en sus infraestructuras.
De esta forma se puede pensar a dia de hoy que este
establecimiento pueda abrir sus puertas durante to-
do el afio y no de forma temporal como hasta aho-
ra, asf el abanico de actividades para los usuarios del
Centro también serd mas variado durante los meses
de invierno.

20 boletin

Todo el desarrollo que se estd produciendo en el
Centro tiene que ir acompafiado paralelamente de
un incremento de recursos en todos los sentidos, en
este aspecto, el gran reto que tiene en estos momen-
tos el Centro El Remés es la construccion de la nue-
va Residencia en Benasque, que contard con 30 pla-
zas. Este gran proyecto no se podria hacer sin la im-
plicacién de muchas personas y entidades, en este
caso, hemos de agradecer especialmente al Ayunta-
miento de Benasque su colaboracién con nosotros y
la implicacién del Instituto Aragonés de Servicios
Sociales, que alaba la gran labor y trayectoria del
Centro El Remos.

Tras la cesién que hizo la parroquia de Benasque, y
al frente, Mosen Ernesto, de su abadia durante tan-
tos afios para que ésta hiciera las funciones de resi-
dencia, de lo cual siempre estaremos agradecidos;
con la construccién de la nueva residencia se abren
las posibilidades para que el centro El Remés no ten-
ga limitaciones a la hora de acoger nuevos usuarios,
asi como de ofrecer a todos ellos una estancia conti-
nua, de cara a que todos los que lo necesiten, lo con-
sideren como su hogar en el futuro.




Guayente-Plaza

Cultura de Hotel

Eva Puyé, escritora zaragozana que publicard su primer libro de relatos «Carné de familia»

el préximo afio en la editorial Xordica, nos relata su personal vision

de las jornadas culturales celebradas en el hotel Plaza de Castejon de Sos.

Eva Puyo

Durante el viaje, tenfamos como referencia el congosto
de Ventamillo. “;Queda mucho para el congosto?”, era
la frase que se repetia de vez en cuando en el interior del
coche. En €l viajabamos Ismael Grasa, Cristina Grande
y yo. Por lo demds, estdbamos bastante callados. Habfa
en el ambiente una mezcla de melancolfa y de cansancio
acumulado de la semana y del afio.

No era la primera vez que hacfamos este camino. Ha-
bfamos subido a Castején de Sos en varias ocasiones,
por actos organizados por Lola Aventin, de la asocia-
cién Guayente. Esta vez, acudiamos a la inauguracién
de la nueva ala del Hotel Plaza, dentro de un fin de se-
mana de actividades al que habfan llamado “Cultura
de hotel”. La tltima vez que habfamos estado en Cas-
tején, Marisa Plaza, la actual duefia del hotel, andaba
con quebraderos de cabeza por las obras de la nueva ala
que ahora fbamos a estrenar.

Los actos comenzaron con la presentacién del cortome-
traje “El talento de las moscas”, dirigido por Laura Sipan,
a partir de un relato de su primo Oscar Sipén. Es un cor-
tometraje que cuenta los posibles tdltimos dfas de Saint-
Exupéry, y que estd rodado en Los Monegros. El corto-
metraje de Laura Sipdn empieza con Saint-Exupéry col-
gado de un 4rbol con su paracaidas, pataleando en el
aire. Me recordaba en algo a los parapentistas que sueles
ver volar por el cielo de Castején, como hombres dimi-
nutos.

Después, fue el turno de la presentacién del dltimo libro
de Ismael Grasa “Trescientos dias de sol”. En los confor-

Eva Puyé disfrutando de la cata de vinos Enate
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tables sillones del salén del hotel, Carlos Castan volvié
a demostrar sus excelentes cualidades de presentador. [s-
mael dijo que su vida cada vez se parecia m4s a la de Car-
los Castan. Ahora era profesor de filosoffa, escribfa rela-
tos, y llevaba chaquetas arrugadas como €l.

Todos esperdbamos con ansia el momento de la cata de
vinos, a cargo de Bodegas Enate. Volvimos nuestras si-
llas, y las dirigimos hacia las mesas donde estaban las co-
pas vacfas. Bodegas Enate habfa elegido unos vinos con
personalidad, que no dejaban a nadie indiferente. El vi-
no evolucionaba en nuestras copas y pasaba de oler a pi-
fia madura, a oler a café. También la enéloga Eva Ingla-
da, a pesar de escupir su vino en la escupidera, evolucio-
naba conforme cataba los vinos e iba adquiriendo una
dulzura propia de las borracheras de champén. “Yo jamds
guardo una botella tanto tiempo”, nos dijo, cuando Os-
car Sipan conté una anécdota sobre una botella antiqui-
sima y muy cara que se habfa roto al poco de comprarla.
Las habitaciones de la nueva ala del Hotel Plaza son to-

das distintas entre si. La preocupacién de Marisa Plaza a
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Carlos Castdn e Ismael Grasa en la presentacién de « Trescientos dias de sol»

la hora de disefiarlas, ha sido conseguir un hotel que no
pareciera un hotel. También, que fueran habitaciones
independientes entre sf, de tal modo que cualquiera pue-
da entrar y salir sin que se entere su vecino. Esto le da un
aire de hotel de citas clandestinas.

La primera noche de hotel, el silencio del exterior y la paz
que se respiraba nos provocaron pesadillas a Ismael y a mi.
Por la mafiana, accionamos el botén de la persiana auto-
matica para descubrir la vista de la montafia y del cielo
despejado. Cristina estaba de pie en el jardin fumando. Se
habia puesto las botas para ir a dar un paseo, pero final-
mente volvié a la habitacién a descansar un poco.

En “El pdjaro loco” pedimos parrillada argentina y vino
“Malbec Arrabal”. Habfamos ido a comer bastante pron-
to, para que luego no nos quitaran el sitio los parapentis-
tas. Cuando tomdbamos el postre, una exquisita crepe de
dulce de leche, aparecieron los del parapente con sus
mochilas. “Finalmente han conseguido volar”, dijo Lola.
Después nos explicé que era muy dificil saber si se iba a

poder volar o no. “Depende de muchas cosas”, termind,




como si hubiera que hacer complicados célculos que no
estaban a nuestro alcance.

Esa tarde Carlos Castdn, Ismael Grasa, Cristina Grande
y yo lefmos textos que tuvieran que ver con hoteles. Des-
pués se abrié un debate, en el que Carlos fue el que mas
intervino. A Carlos le gusta coger el coche y marcharse
unos dfas solo por ahi. Muchas veces, dijo, acaba en ho-
teles y pensiones baratas que nada tienen que ver con el
hotel bonito y cuidado que regenta Marisa.

Parecfa que se iba a poner a llover de un momento a otro.
Finalmente no lo hizo, y pudimos celebrar el concierto
de Angel Petisme en el jardin del hotel, tal y como esta-
ba previsto. Fue un concierto intimo y emocionante.
Nos sentamos en sillas alrededor del cantante, que actud
s6lo con su guitarra. El piblico a veces pediamos cancio-
nes o intervenfamos directamente en ellas. Angel Petis-
me recordd los “hoteles de guerra” en los que habfa esta-
do. Comenzaba sus historias con: “Recuerdo un ho-
tel...”, en una especie de homenaje a Perec.

En el Hotel Pirineo, al que fuimos a cenar, una mujer
vendfa saris y piedras preciosas del Tibet. Entre plato y
plato las chicas nos levantdbamos de la mesa y acudia-

mos al stand a probarnos los anillos. Todos eran muy
grandes. Tan sélo Cristina compré uno, con una precio-
sa amatista morada, que le regalé a Lola.

El domingo por la mafiana nos costé salir de Castején de
Sos. Aunque estaba previsto que fuera a las doce, eran las
dos de la tarde cuando abandondbamos el aparcamiento
del hotel. Marisa nos habfa pedido que escribiéramos al-
go en un libro de firmas, que inaugurd para nosotros. Ella
misma habfa escrito una frase al comienzo del libro: “Pa-
ra los que saben expresar sus sentimientos”.

Marisa nos ensefi6 otro libro, que era el que nos habifa
dado a firmar el afio pasado. En ¢l figuraban nuestras
letras y algtn dibujo. Yo no recordaba haber firmado, y
creo que tampoco ninguno de los que estaban allf con-
migo. Cristina ley6 lo que habfa escrito en aquella oca-
sién “;Para qué? Parapente dijo la novia...” Pensé que
era otro estado de dnimo el que le habifa hecho escribir
de ese modo tan “ligero” y bromista. Unas pocas curvas
después de pasar el congosto, ya de vuelta a Huescay a
Zaragoza, paré el coche porque estdbamos un poco ma-
reados. Salimos a tomar un poco el aire en medio de la
carretera.

Avtistas y puiblico al finalizar el concierto de Angel Petisme
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pasteleria

PASTELERIA

€l Laminero

reposteria dulce y salada

b

p

Avda. de Francia, 32
Edificio Ballbenas
22440 BENASQUE (Huesca)
Tel.: 974 552 143

Bocadillos - Tapas
Ambiente Familiar

e

Ctra. Benasque, s/n. - Teléfono 974 553 467
SEIRA (Huesca)

‘Aceites

A3 NOGUERO, S.L.

Fabrica, Almacén y envasador
de aceites
Distribuidor de comestibles

Poligono industrial
Tels.; 974 312 585 - 974 311 648 - Fax - 974 312585 - 22300BARBASTR O

CARPINTERIA

tlnos, Plaza

C/. Unica
22467 SESUE (Huesca)

omCOama
Comercial Pina - Mas

Almacén Frigorifico - Distribuidor de COPAGA

Mayor, 15 - Teléfono 974 545 177
LA PUEBLA DE CASTRO

ACERCAMOS LAS GENTES
UNIENDO LOS PUEBLOS

Lineas regulares.
Autocares excursion

AUTOMOVILES

A
[— VNS TI//SERSY/]

= 3

LA HISPANO ANSOTANA, S.A.

Tel. 974 210 700 - HUESCA

graficas
]

C/. Luis Buiuel, 15 ¢ Tel. 974 310 096 ¢ Fax 974 311 948

22300 * BARBASTRO (Huesa)
E-mail: info@graficasbarbastro.com

*‘* muebles
T San Marsial

Avda. de Francia, 42, bajo

Tel.: 974 551 409

Fax: 974 551 781

22440 BENASQUE (Huesca)

Avda. de los Tilos, 12, bajo
Tel: 974 552 040

Fax: 974 551 781

22440 BENASQUE (Huesca)

A
ARCHS £

Decoracion, muebles e iluminacion

Tel. 974 551 468 - Avda. Los Tilvs, 5/n - 22400 BENASQUE

CHotd * *

Aragiiells

Avda. Los Tilos, s/n e Tel. 974 551 619 e Fax 974 551 664
22400 BENASQUE (Huesca)
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Las viejas ascensiones
hasta Llardana

[tinerarios desde el valle de Estds en 1926

“;Oh, picos pirenaicos! Que nos atraen como el imdn al acero. Que tiran de nosotros hacia arriba como con cuer-
das invisibles, para brindarnos las mds gratas emociones. Que nos acercan al Cielo y al Glorioso Creador, para

bendecirlo y adorarlo. Que nos alejan de las miserias mundanas, de la zona baja vy pestilente. .. Tanta sugestion

ejercen sobre nosotros y tanta embriaguez de alturas nos causan que, desoyendo las prudentes advertencias de los
guias, nos lanzamos como locos al wiltimo escalo. Y nada ni nadie puede detenernos cuando nos falta poco para

hollarlos...” .

ALBERTO MARTINEZ EMBID

En ocasiones, parece que el pico de Posets o Llardana
(3.375 metros), constituye una suerte de “Cenicienta del
Pirineo”. A despecho de su cota y de la magnificencia de
sus panoramas, nunca ha logrado atraerse a las grandes
masas de visitantes. Algin malicioso podria hablar de
conjura sibilina por parte de sus contrincantes: Aneto,
Monte Perdido y Vignemale... ;Ah, si el granito o el cal-
cdreo pudiesen hablar!

Los relatos de ascensiones hasta éste, el segundo puntal
pirenaico, no abundan precisamente. Y, mucho menos
aun, los redactados por montafieros hispanos; al menos,
hasta la segunda mitad del siglo XX. Cualquier hallazgo
anterior, constituye una pequefia fiesta para los partida-
rios de Posets; que, desde luego, también los tiene.

Un texto poco difundido en Aragén, es el firmado por
Severo Curid Martinez con el titulo tan expresivo como
cautivador de: “Pirineos Alto-aragoneses: el valle de Be-

nasque y sus maravillas”. Acaso, el haber sido editado

Severo Curia Martinez (1926)

Refugio de Estés nevado

desde Santa Cruz de Tenerife y en 1926, haya puesto su
parte para sumirlo en cierto anonimato. Acompafiare-
mos a su vehemente autor, responsable asimismo del pa-
rrafo con el que se iniciaba este trabajo, en una intere-

sante aventura benasquesa‘ ..
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El camino desde Estds

Asi, Curid Martinez comenzard por informarnos de esa
costumbre excursionista de abandonar Benasque tras el
almuerzo. En cuatro horas de marcha, se ascendia por el
valle de Estés hasta alguna de las cabafias de pastores en
las que resultaba habitual pasar la noche: Tormo, Cantal
o Pino. La m4s recomendada era la primera de ellas, por
ser la mas amplia de la zona..., aunque también la m4s
baja de cota. El camino hasta alli, constitufa una delicia
entre los grandes pinos y los rododendros; en todo mo-
mento, calificado como “altamente pintoresco”.

Para entonces, el pico de Posets o punta de Llardana dis-
ponfa de al menos tres bases de partida consideradas
“normales” desde las bordas de Viadés en el valle de
Chistau, por la Aigiieta de Eriste y por las del valle que
hoy nos ocupa. Como las opciones por Estés eran diver-
sas durante la primera mitad del siglo XX, dejaremos que

el propio narrador nos informe de su trazado:

Kepa CASTRO

26 publicidad

“Desde el Tormo, que es el centro del valle, se puede em-
prender la subida por la vertiente y lago de su nombre, y
por las de los de Bardamina, flanqueando las crestas res-
pectivas, en continuo ascenso o escalo, hasta llegar a la
gran terraza de Posets. Pero puede también emprenderse
por el camino del puerto, o collado de Gistain, hasta cer-
ca de la Padil; y después, por el sendero tltimo que arran-
ca de dicho camino, en direccién al pico”.
Concretamente, para el asalto a Llardana desde la caba-
fia de Tormo, se salfa en cuanto despuntaba el sol, bien
escoltado por varios gufas benasqueses. En un principio,
la ruta de la Padil requeria que se subiera rfo arriba hasta
el inicio del valle secundario de igual topénimo. Hasta
ese momento, se llevaba el torrente de Estés por la dere-
cha. Pero, una vez mas, sera Curid Martinez quien descri-
ba su itinerario:

“Cruzado el barranco de Bardamina, se deja el camino y
se toma el sendero que va subiendo en direccién oeste y

luego sudoeste por el flanco de la montafia y en gran pen-

Diente de la Llardana




diente, hasta llegar al ventisquero. Se sube luego al colla-
det de la Padl. Se escala el glaciar, por su mayor pendien-
te, o por su derecha, que es de menor inclinacién (segin
el estado de las grietas, o indicacién de los guias), y se lle-
ga a una canal, o chimenea, alta y casi vertical, por la que
hay que subir, afianzdndose bien y procurando no des-
prender piedras. Escalada la chimenea, se llega a la cres-
ta final y, siguiendo por ella hacia el sur, se alcanza, por
fin, la cima tan deseada (3.367 metros). Este es el picazo
segundo en altura de todo el Pirineo y se encuentra com-
pletamente dentro del territorio espafiol”.

Ante el extasiado turista, se desplegaban la los reputados
panoramas de Posets (en realidad: 3.375 metros), sin pa-
rangén en toda la cordillera. Asomandose con cuidado
desde su remate, se podian percibir grandes glaciares, sal-
picados de rocas enormes. El ojo del viajero estimarfa que
la superficie de alguno de los que rodeaban esta montafia,
podia alcanzar las veinticinco hectéreas de hielo. En
cuanto a sus gufas, se apresurarian a indicarle los hitos
mas célebres que les sitiaban: los Montes Malditos, las ci-
mas del Pallars y de Andorra, Castanesa, el Gallinero, el
Turbén, el Cotiella, Suelza y Fulsa, el Gran Bachimala,
las Tres Sorores, el Vignemale, el Ger, los Gabizos, el Mi-
di d'Ossau y también el de Bigorre, los Clarabides y las
puntas de O6... Es decir: todo un festival de picachos de

mas de tres mil metros de altitud.

Excursionista en el Portillon

La vuelta al Posets

El programa de las ascensiones a esta montafia en
1926, era realmente completo. De este modo, los gui-
as ofrecfan a sus clientes la posibilidad de regresar has-
ta Benasque por el valle de Eriste, para asf efectuar un
“Tour” circular. Una vez mds, dejaremos que nuestro
pirinefsta se despida mediante la relacién de su retira-
da hasta su base de partida:

“Se emprende el descenso, algo dificil, hasta la gran
terraza, desde cuyo borde inferior suelen verse las ga-
muzas, saltando por las nieves que rodean a Perramé.
Luego, por los lagos y barranco de la Aigiieta de Eris-
te, se va descendiendo, hasta llegar a la carretera jun-
to a dicho lugar, desde el cual, siguiendo a pie en poco
mas de media hora, se llega por fin a Benasque, des-
pués de haber recorrido los parajes mds pintorescos y
deliciosos, asf como los m4s 4ridos, fantésticos y dan-
tescos; y después de haber dado cima a la excursién
mas larga y alta de las que, en una sola jornada, se pue-
da hacer en el valle, habiendo contemplado todos los
grandes picos de los altos Pirineos”.

Con cronistas tan apasionados como Severo Curia
Martinez, ;jpara qué necesitarfa nuestro querido pico de

Llardana de un aluvién de relatos montafieros...?
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Llegamos a la casa de Benedé . Mis padres la habian comprado

hacia una semana. Era pequefia, aunque precisamente esa fue una razén por la
que mi padre no se habia negado a adquirirla. Temia los gastos de reforma de
una construccion grande. A diferencia de mi madre, mi padre nunca ha
aspirado a tener una casa en el pueblo donde nacié. Pensé en que era raro ver
mujeres que no fuesen ancianas por esas calles del pueblo, bien porque las
esposas de los herederos prefieren los pisos de la ciudad, bien porque a las que
podian haber sido herederas como mi madre se les buscé otros modos de vida. Yo
tenia ese dia libre y habia ido a buscar a mi madre para llevarla hasta ahi. Ella
no sabe conducir y mi padre tiene una edad en la que ya no resulta seguro al
volante. Yo la habia llevado esta vez hasta esa fachada, esa puerta cerrada de
madera que acababan de comprar. La puerta estaba estropeada por el tiempo,
mi madre pasaba la mano por ella con cuidado de no clavarse una astilla. Le
gustaba el dintel de piedra, aunque sin duda hubiese preferido un arco. Mi
madre tenia por fin algo suyo en el pueblo. Yo no sabria decir lo que habia de
orgullo en ella, en ese regreso, en la compra de ese montén de piedras. Con una
uiia pintada rascé el viejo picaporte hasta sacarle un brillo. Luego se quedé

sentada al sol en el poyo, cerré los ojos y se quedd dormida.

Ismael Grasa

Trescientos dias de sol

28 la imagen
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iberCaja

Tu Caja. Con toda seguridad.
Paso a paso caminando hacia el futuro.

Oficinas en el Valle de Benasque:
BENASQUE. Avda. los Tilos, s/n.
CASTEJON DE SOS. C/. El Real, s/n.
Cajero Automatico

AA

HOTELES l
AlLCT O

* % * gran hotel BENASQUE
tel-fax 974 551 011

* % % % hotel ANETO / en construccion
tel 974 551 061

» hotel ELL PILAR
tel-fax 974 551 263

xbalneario BANOS DE BENASQUE
tel 974 344 000 * fax 974 344 249

www.hoteles-valero.com
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Hazte socio de Guayente!

* Si adn no eres socio de Guayente o si tienes un amigo a quien le gustaria ser socio y recibir la

Revista Guayente: puedes hacerte ahora = cuota anual minima de 30 €

Q30€ QO otra cantidad:
TOTAL =>» €

Nombre y apellidos

Direccion C.P.

Localidad N.° de teléfono

Banco

N.° cuenta

E-mail:

¢ Rellena y envia este cupén (o una fotocopia) a la ASOCIACION GUAYENTE
Santuario de Guayente, 22468 SAHUN (Huesca). ® Fax: 974 552 896 ® E-mail: cultura@guayente.info

e Las cuotas de socio y donativos a la Asociacién Guayente - declarada de utilidad publica - desgravan un 20% en
la declaracién de la renta (IRPF).

@ Camping 2°C. Paz, Silencio y Aire Puro

Ctra. Barbastro a Francia, km. 100

Construcciones BENASQUE (Huesca)

VALLE MUR, S.L.

C/. Ral, 22 - Tels.: 974 553 047 - 974 553 424
CASTEJON DE SOS

Teléfono 974 551 141
Supermercado. Bar. Restaurante.
Conexion eléctrica para caravanas
Abierto todo el afio
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Clasicos llustrados
17, 18 y 19 de agosto de 2007

19 h. Misa en patués. Guayente

19.30 h. Dia del Patués. Guayente
Presentacion del libro Borrigons y nuesas,
por las Donisas de Villanova

Cuentos para nifios con Carmen Castan

11 - 20 h. Mercadillo artesano. Guayente

13.30 h. Inauguracién exposicion de

Diarios ilustrados.

Sala-Museo Anciles

19.45 h. Entrega del Premio Guayen. Guayente

20 h. Trio de Coleo et Inferno:
recital voz, arpa y clave. Guayente

ltinera07

Seira, central cultural
27, 28 y 29 de julio de 2007

19 h. Visita guiada a la Central Hidroeléctrica

20 h. Visitas al Museo de la Electricidad.
Charla: Historia de la Electllicidad en Seira,
por José Antonio Cubero. Ayuntamiento de Seira

20 h. Proyeccion de la pelicula de animacion
“Anjé: |a leyenda del Pirineo”
Ayuntamiento de Seira

20 h. Actuacion musical de la cantante AIKA
Circulo Recreativo




